Spagety se smetanovou omackou s bazalkou a suSenymi rajéaty

10 porci - 200g/porci

Suroviny
Potravina Jednotka | MnoZstvi
téstoviny g 500
smetana ml 300
susena rajcata g 60
syr g 200
tuk g 100
mléko ml 100
bazalka g 2
sal g 20
syr strouhany g 200
Technologicky postup

Spagety uvafime v osolené vodé, scedime, nechdme okapat a omastime je olejem.

Smetanu rozmichame s trochou mléka, pfivedeme k varu, ptriddme syr. Kdyz se syr rozpusti,
osolime a priddme bazalku. Do hotové omacky dame najemno nakrdjend raj¢ata a nechdme
chvilku prohrat. Poté smichame Spagety s omackou.

Pti vydeji Spagety s omackou (udrZované v teple) posypeme strouhanym syrem.



