Beskydska polévka
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Potravina Jednotka | MnoZstvi
hrach g 150
fazole g 150
¢ocka Cervena g 150
olej g 50
cibule g 70
paprika mleta sladka g
mrkev g 100
celer g 100
sul g
cesnek g
majoranka g

Hréch a fazole dopFedu namocime, potom slijeme a v €erstvé vodé uvafime do mékka. Cervenou
¢ocku proplachneme a ddme kratce vafit. Na oleji osmahneme nadrobno nakrdjenou cibuli, do které
vmichame sladkou mletou papriku a zalijeme vodou. Pfivedeme k varu, pfiddame ocisténou a
nastrouhanou mrkev a celer a vie povarime asi 20 minut. Poté spole¢né s ¢asti lusténin rozmixujeme
na hladky krém, do kterého vloZime zbylé lusténiny, ochutime soli, ¢esnekem a majorankou a vse
jesté kratce povatime.



