Bakonské kotlety

Suroviny

Na 10 détskych porci:

500 g veprové kotlety bez kosti
200 g cibule
300 g Cerstvych zampiénu
mleta sladka paprika
250 g smetany
100 g sadla
200g hladké mouky
sul
Postup pripravy receptu

Nakrajené kotlety mirné naklepeme, nafizneme okraje, osolime a prudce opeeme po obou
stranach na tuku, podlijeme a dusime domékka.

Cibulku zpénime, pfidame papriku, na platky pokrajené houby, osolime a dusime a pfidame
ke kotletam. Pfidame smetanu s rozkvedlanou moukou a povafime.

Podavame s téstovinou nebo ryzi




